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Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises

Abteilung Veterindrwesen und Verbraucherschutz

SchlossstraBBe 20, 35745 Herborn - Telefon: 06441-407 77 11, Telefax: 06441- 407 77 23

Anforderungen an die Ausstattung und das Speisesortiment

flr Imbissstande als voriibergehende Einrichtungen auf Vereins-,

StraBenfesten, Markten und sonstigen 6ffentlichen Veranstaltungen

Stand Januar 2016

Sie haben von der Verwaltungsbehérde (Stadt / Gemeinde) die Erlaubnis zum voriibergehenden Betrieb
einer Schank- und Speisewirtschaft erhalten und mussen nun fir die ordnungsgemaBe Abwicklung lhrer
Veranstaltung und far die Einhaltung der einschldgigen Rechtsvorschriften Sorge tragen. Sie als
Veranstalter tragen die Hauptverantwortung fiir die Herstellung und das Inverkehrbringen sicherer
Lebensmittel. Sie sind daftr verantwortlich, die erforderlichen hygienischen Bedingungen sicherzustellen.

Um Beanstandungen zu vermeiden, bitten wir folgende Punkte zu beachten:

1.

Imbiss- bzw. Verkaufsstande miissen so gelegen sein, dass eine nachteilige
Beeinflussung der Lebensmittel insbesondere durch Witterungseinfliisse, Staub,
Gerliche, Verunreinigungen und Insekten vermieden wird. Stinde miissen iiberdacht
und soliten allseitig, bis auf die offene Verkaufsseite, geschlossen sein.

Der Standplatz muss befestigt sein - erforderlichenfalls muss ein geeigneter Boden im
Verkaufsstand ausgelegt werden.

Die Verkaufseinrichtungen miissen iiber eine Handwaschgelegenheit mit flieBendem
Warmwasser von Trinkwasserqualitat, Fliissigseife und Einweghandtiicher und
erforderlichenfalls {iber eine ausreichende Spiilanlage verfiigen. Durch Waschvorginge
diirfen die Lebensmittel nicht nachteilig beeinflusst werden.

Flachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, miissen leicht zu reinigen und
erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie miissen aus glattem, abriebfestem,
korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen.

Gegeniiber dem Kunden ist eine ausreichend hohe Abschirmung erforderlich, so dass
unverpackte Lebensmittel sowie aufgestellte Grilis, Pfannen, Waffeleisen, etc. nicht
beriihrt oder nachteilig beeinflusst werden kénnen (z.B. Husten- und Niesschutz).

Es sind in ausreichender Zahl Kiihl- und ggf. Tiefkithimoglichkeiten bereitzustellen, um
die produktspezifischen Temperaturanforderungen einzuhalten. Warmzuhaltende
Speisen diirfen maximal 3 Stunden bei mindestens +65°C vorritig gehalten werden.

Folgende Temperaturen sind einzuhalten:

TiefkUhlprodukte - 18°C
Hackfleisch (frisch) +4°C
Hackfleisch (in Fertigpackung) +2°C

Fleisch / Fleischerzeugnisse +4°C - +7°C,
Fisch +2°C

Gefltgel / Wild +4°C
Molkereiprodukte (kiihlpflichtig) +8°C - +10°C

Unverpackte Lebensmittel (z.B. Brotchen, etc.) diirfen bei der Lagerung keinen direkten
Bodenkontakt haben. Zum Aufbewahren, Umhiillen und Verpacken diirfen nur lebens-

mittelechte Behilter/Materialien verwendet werden. Beachten Sie dieses Zeichen: Q?

Wahrend der gesamten Verkaufszeit miissen hygienisch einwandfreie sanitiare Anlagen

zur Verfiigung stehen.
>>> bitte wenden >>>




8. Die Getrankeschankanlage ist vor der Inbetriebnahme zu reinigen. Fiir die Wasserzufuhr
sind lebensmittelechte Leitungen zu verwenden (siehe Merkblatt Trinkwasserhygiene).
Zum Spiilen von Glasern ist Trinkwasser zu verwenden. Es miissen Doppelbecken oder
Spiilgerate zur Verfiigung stehen. Die Spiilbecken sind an eine Abwasserleitung anzu-
schlieBen. Sie haben dafiir Sorge zu tragen, dass die Trinkgefae einwandfrei und
hygienisch gereinigt sind und keine Riickstiande von Reinigungsmitteln an den Geféa3en
anhaften (Reinigen und Klarspiilen).

9. Personen, die unverpackte Lebensmittel behandeln oder abgeben, miissen saubere
Kleidung, erforderlichenfalls Schutzkleidung tragen.

10. Eine sachkundige Person (Metzgermeister, Koch, Gastwirt, Lebensmittelkaufmann) sollte
aktiv oder passiv beratend einbezogen werden. Bei der Abgabe von leichtverderblichen
Lebensmitteln solite die verantwortliche Person im Besitz einer giltigen Belehrung nach
§ 43 Infektionsschutzgesetz sein (siehe Merkblatt Infektionsschutz beim Umgang mit

Lebensmitteln).

11. Es miissen angemessene Vorrichtungen und/oder Einrichtungen zur hygienischen
Lagerung und Entsorgung von Abféllen vorhanden sein.

12. EigenkontrolimaBnahmen nach VO 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene sind in
angemessenem Rahmen durchzufiihren.

Fiir die Abgabe von Speisen ist folgendes zu beachten:

1. Es wird dringend empfohlen, auf leicht verderbliche Lebensmittel zu verzichten (z.B.
rohes Hackfleisch Mayonnaise, Remoulade, Creme oder Sahne, auch Sahnetorte oder
ahnliches). Gleiches gilt fiir Lebensmittel, die unter Verwendung dieser leicht
verderblichen Produkte hergestellt wurden.

2. Rohes Fieisch und Gefliigel sowie Frischfisch miissen vor der Abgabe durcherhitzt
werden.

3. Beachten Sie die Auszeichnungspflicht von:

e Zusatzstoffen: bei Lebensmitteln und Getranken wie z.B. Geschmacksverstarker,
Antioxidationsmittel, Konservierungsstoffe, Farbstoffe, etc.

o Allergenen: bei Veranstaltungen (iber einen langeren Zeitraum (mehr als 1.Tag, bzw.
regeilmiBig) sind Informationen iiber den Gehalt an Allergenen bereitzuhalten.

Ausfiihrlichere Informationen entnehmen sie bitte unserem Merkblatt.

Weitere Informationen

- Merkblatt ,Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, Allergenen und gentechnisch veranderten ...”
(Erhéltlich bei der Abteilung Veterindrwesen und Verbraucherschutz,
Fachdienst Lebensmitteliiberwachung)

- Merkblatt ,Installation und Betrieb von Trinkwasseranlagen auf Volksfesten, Messen und

dhnlichen Veranstaltungen™”
- Merkblatt ,Infektionsschutz beim Umgang mit Lebensmitteln”
(Erhéltlich bei der Abteilung Gesundheit, Schiossstr. 20, 35745 Herborn, Tel.. 06441-407 -1616)

Ihrer Veranstaltung wiinschen wir einen guten Verlauf.
Sollten Sie weitere Auskiinfte benstigen, wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiterinnen und

Mitarbeiter des Fachdienstes Lebensmitteliiberwachung.

Dieses Merkblatt dient lediglich der Information und nennt Schwerpunkte. Die Ausfihrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit. Es kénnen daraus keine Rechtsanspriiche abgeleitet werden.



Lahn|Dill]Kreis O

Musterspeisekarte fiir die Kennzeichnung von Zusatzstoffen

Kalte Gerichte/Vorspeisen

Ital. Salat mit Schinken'?* Kase®, Eier, Thunflsch 500 €
Gemischter Blatlsalat mit Krauterdressmg 3,50 €
Sa!amibaguette 250 €
Kasebaguette® 2,50 €
Schlnkenbaguerte 250 €
Waurstteller™ 3,10 €
Suppen

Broccolrcremesuppe mit Raucherlachsstreifen 1,90 €
Huihnerbrithe? mit Eistich 1,50 €

Warme Speisen
Pizza ,Kompletti“ mit
Formfleischvorderschinken'*?4® Peperomwurst , Kase®,

Zwiebeln, Champignons, Knoblauch Paprika, schwarze Ollven 590 €
Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes Frltes und Salat2 8,50 €
Schnitzel ,Cordon Bleu, vom Schwein*"?**°mit Rosti und Salat*® 9,00 €
Ketchupra;onnalse * zu Schnitzel/Pommes, extra 0,50 €
Chinapfanne ,Peking““Hanchenstreifen, versch. Gemiise,

Sojasauce®* Reis 6,90 €
Desserts

Mouse au Chocolate (Dlabetlker geelgnet)6 b 3,50 €
Gemischtes Eis (Vanllle Schokolade, Erdbeer* ) 3,90 €

Getranke (ohne Alkohol 0,25 1, jeweils 1,70 €)
Cola*

Cola I|ght4710
Orangenlimonade (Fanta)®*
Spezi (Coia+0rangenllmonade
Bitter Lemon

Ginger Ale*?

Wasser

46,7
)

Drinks (mit Alkohol 0,25 |, jeweils 3,80€)

Campari Oran e

Cola Whlsky

1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit SURungsmittel, 7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig,
9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle

Anmerkung:

Fur die Prifung, ob eine Kenntlichmachung z.B. auf der Speise- und Getrénkekarte erforderlich ist,
empfiehlt es sich, in den Zutatenverzeichnissen von verpackten Lebensmitteln zu prifen, ob dort die
nachstehenden genannten Zusatzstoffe aufgefiihrt sind.

Bei Produkten ohne Zutatenverzeichnis, z.B. offen bezogenen Lebensmitteln, empfiehlt es sich, beim
Lieferanten Informationen Uber die jeweiligen kenntlichmachungspflichtigen Zusatzstoffe einzuholen.
Die Kennzeichnungspflicht betrifft auch Getranke. Bitte schauen Sie auch hier auf da
Zutatenverzeichnis auf der Flasche.



Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterindrwesen und Verbraucherschutz
Schlossstral3e 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, Allergenen und gentechnisch

veranderten Lebensmitteln fur Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung
Stand Dezember 2015

Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung sind Einrichtungen jeder Art (auch
Fahrzeuge, festinstallierte oder mobile Stinde), Restaurants, Kantinen, Schulen,
Krankenh&user, Cateringunternehmen, in denen LM fiir den unmittelbaren Verzehr
durch den Endverbraucher zubereitet werden.

Bei lose abgegebenen Lebensmitteln gelten die Kenntlichmachungsbestimmungen des § 9 der Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung (ZZulV), der Verordnung iber Lebensmittelzusatzstoffe (EG) Nr. 1333/2008, der
Lebensmittelinformationsverordnung VO (EU) 1169/2011 und deren DVO (ab 13.12.2014), der Fruchtsaft- und
Erfrischungsgetrénkeverordnung (FrErfrischGetrV) sowie der Gentechnik-Kennzeichnungs- und
Ruckverfolgbarkeitsverordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und 1830/2003, in der jeweils aktuellen Fassung.

Wichtige Hinweise:

o Nicht alle Zusatzstoffe sind fiir alle Lebensmittel zugelassen. Dieses Merkblatt enthalt keine
Informationen, welche Zusatzstoffe bei der Herstellung welcher Lebensmittel zugelassen sind.

o Die Pflicht zur Kenntlichmachung eines Zusatzstoffes ist abhangig von seiner verbleibenden
technologischen Wirksamkeit im Endprodukt. Ist diese nachweislich im angebotenen Lebensmittel nicht
mehr vorhanden, so kann eine Kenntlichmachung im Einzelfall nicht erforderlich sein.

o Detaillierte Zulassungsregelungen sind in den Anh&ngen der VO (EG) Nr. 1333/2008 genannt.

Art der Zusatzstoffe Kenntlichmachung Beispiele fiir Lebensmittel,
(Klassenname) die diese Zusatzstoffe
E-Nummer enthalten kdnnen

Farbstoffe ,mit Farbstoff* alkoholfreie Getranke (wie Fanta,
(Farbstoff) Cola),Campari, Speiseeis, Desserts,
E 100 - E 180 (dazu gehéren auch Sofen, Lachsersatz, Obstsalat mit

Kirschen, Backwaren mit Fillungen,
Belegkirschen oder Tortenguss

Beta-Carotin und Riboflavin)

E 102 - Tartrazin, Zusétzlich bei diesen Farbstoffen: Lachsersatz, Gotterspeise,

E 104 - Chinolingelb, ,Bezeichnung oder E-Nummer des Cocktailkirschen, Chorizo

E 110 - Gelborange S, Farbstoffs/der Farbstoffe": Kann

E 122 - Azorubin, Aktivitat und Aufmerksamkeit bei

E 124 - Cochenillerot A, Kindern beeintréchtigen.

E 129 - Allurarot AC

Konservierungsstoffe »mit Konservierungsstoff“ Lachsersatz, Feinkostsalate
(Konservierungsstoff) oder (Fleischsalat, Kartoffelsalat),

E 200 - E 219, E 230 - E 235, E 239 »Konserviert“ Mayonnaisen, Sauerkonserven
E 249 - E 252, E 280 - E 285, E 1105 (Essiggurken, Rote Bete), Kése,

Anchosen (Fischhalbkonserven z.B
Anchovis, graved Lachs), Peperoni

Bei ausschlieBlicher Verwendung ersatzweise auch

von ,mit Nitrit Pékelsalz"

E 249 - E 250, ,mit Nitrat",

E251-E252 Jmit Nitrit Pékelsalz und Nitrat* | Fleischerzeugnisse

oder einem Gemisch dieser Stoffe

Antioxidationsmittel ,mit Antioxidationsmittel alkoholfreie Getrénke (wie Fanta),

(Antioxidationsmittel) Brihwiirste, Kochschinken,

E 300 - E 321 Rohschinken, Trockensuppen,
Brihen, Wirzmittel

Geschmacksverstarker Gewdlirzmischungen,

(Geschmacksverstarker) »mit Geschmacksverstirker Aromazubereitungen,

E 620 - E 635 Trockensuppen, Sofen,
Wirzmittel, Fleischerzeugnisse

Schwefeldioxid/Sulfite »geschwefelt” Essig, Trockenobst (z.B. Rosinen),

(kein Klassenname) Kartoffelerzeugnisse, Meerrettich,

E 220 - E 228 Peperoni

Seite

rattllneund Zustzstoe
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Eisensalze »geschwarzt* schwarze Oliven

(kein Kiassenname)

E 579, E 585

Stoffe zur Oberflachenbehandlung | ,,gewachst® Citrusfrichte, Melonen, Apfel,

(Uberzugsmittel)
E 901-E904, E912, E 914

Birnen

Sufstoffe (SiiRstoffe)

E 950 - E 952, E 954, E 957, E
959, E960

andere StiBungsmittel,
Zuckeralkohole (kein
Klassenname)

E 420, E 421, E 953, E 965 - E 968

»enthilt eine

»mit SRungsmittel(n)“
bei Aspartam (E 951) zusitzlich:

Phenylalaninquelle*

siti3-saure Konserven, Sof3en, Senf,
Feinkostsalate, brennwert-
verminderte

Lebensmittel (z.B. Joghurt, Cola-
Getranke)

Anmerkung: Wenn Sorbit (E 420)
als Stabilisator verwendet wird, ist
eine Kenntlichmachung nicht
erforderlich.

Phosphate »mit Phosphat*

(Stabilisator)
E 338 bis 341, E 450 bis E 452

Brihwiirste, Kochschinken
Anmerkung: Eine
Kenntlichmachung ist nur in
Fleischerzeugnissen

vorgeschrieben, |
Weitere Regelungen:
Zutat Kenntlichmachung
Coffein »coffeinhaltig”

(kein Klassennahme); keine E-Nummer
Coffeinhaltige Erfrischungsgetrdnke mit einem
Coffeingehalt von (iber 150 mg/L

-------------------------------------------------------

»erhoéhter Coffeingehalt” + Angabe des
Coffeingehaltes in mg/100 mL

Chinin, Chininsalze
(kein Klassennahme); keine E-Nummer

wchininhaltig*

Zutaten aus gentechnisch verdnderten Bestandteilen
(z.B. Soja, Mais)

R ——— s
Salat- oder Frittierdl aus gentechnisch verdnderter

Soja

»genetisch verdndert” oder ,,aus genetisch
verandertem ... hergestellt”

»enthdlt Sojadl, aus genetisch verdnderter Soja
hergestellt“

Allergenkennzeichnung (ab 13.12.2014)

zu kennzeichnendes

beispielsweise in folgenden Zutaten enthalten (kein Anspruch auf

Allergen Volistandigkeit)

Giutenhaltiges Getreide Weizenmehl, Weizenkeime, Weizengriel, Paniermehl
Krebstiere Garnelen, Scampis, Krabbenmehl

Eier Eiklar, Flissigei, Eigelb, Vollei, Gefrierei

Fisch alle Arten von Fisch; Fischdl, Kaviar, Surimi
Erdniisse Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste

Soja Sojalecithin, Sojasprossen, Sojasofle

Milch/Lactose

Volimilch, Butter, Joghurt, Speisequark, Kése

Schalenfrlichte

alle geschalten Nisse, Mandein, Pistazien, Marzipan, Nougat, Krokant

Sellerie Gemusebrihe, Selleriesalz
Senf Senfkérner, Senfsaat, Mostrich
Sesamsamen Sesammehl, Sesamol, Sesampaste

Schwefeldioxid/ Sulfite (ab
10 mg/kg bzw. 10 mg/l, als

Calciumbisulfit/E 227, Calciumsulfit/E 226, Kaliumbisulfit/E 228,
Kaliummetabisulfit/E 224, Natriumhydrogensulfit/E 222, Natriummetabisulfit/ E

SO2 223, Natriumsulfit/E 221, Schwefeldioxid/E 220
angegeben)

Lupinen Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch
Weichtiere Schnecken, Tintenfisch, Muscheln, Austern

kblttAllege und Zusatztofe

Seite

2




Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterinarwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBe 20, 35745 Herborn Tel.: 064471 — 407 7711

Art und Weise der Kenntlichmachung gemaR der »Vorlaufigen
Lebensmittelinformations —Ergédnzungsverordnung“

a) Vorgaben fiir die schriftliche Kenntlichmachung von allergenen Stoffen fiir Anbieter von
Gemeinschaftsverpflegung:

> auf Speisekarten, Getrankekarten oder in Preisverzeichnissen (Preistafel), die Angaben
kénnen hierbei in leicht verstindlichen FuR- oder Endnoten angebracht werden

Achtung: Endnoten sind nur fiir die Kennzeichnung der Allergene zuldssig, nicht jedoch fiir
die Zusatzstoffkennzeichnung

Musterspeisekarte

« SUPPEN

Nudelsuppe (a) mit Ei (5+) 290€
* Kartoffelsuppe (/) mit einem Paar Wiener Wirstchen (i (5.3.7) 4,90 €
* VORSPEISEN

- Geflllte Kase-Tomaten und Wurstsalat (i.c.a) (2, 5, 7) 5,90 €
* Irischer Raucherlachs auf Toast (a, j) mit Sahnemeerrettich (1, 2) 6,90 €
* HAUPTGERICHTE

* Paniertes Schnitzel (a.c) mit Rahmsauce (a) und Pommes Frites (5) 9,90 €
* Kabeljau in Senfsauce () mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat (.1 (2) 9,90 €
* SALATE

- Italienischer Meeresfriichte-Salat (b, d, k) (2, 3, 4, 6) 6,90 €
« Schichtsalat (c, , j) 5,90 €
- DESSERTS

* gemischter Eisbecher (. ¢, g, h) (1,2) 3,90€
» Fruchtsalat (h) mit Cremelikér () ( 1, 2, 8) 290 €

Zeichenerkldrung Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff 7) mit Phosphat

2) mit Konservierungsstoff 8) mit SiiRungsmittel
3) mit Antioxidationsmittel

4) geschwefelt

5) mit Geschmacksverstirker

6) geschwirzt

Zeichenerkldrung Allergene

Enthalt:

a) Weizen g) Pistazien

b) Krebstiere h) Haselnlisse
c) Eier i) Senf

d) Fische j) Sesamsamen
e) Erdnusse k) Weichtiere

f) Milch / Laktose

Merltlrgeeund Zusatzstoffe

Seite 3
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Art und Weise der Kenntlichmachung gemiR der »Vorlaufigen Lebensmittelinformations ~
Erganzungsverordnung“ (VoriLMIEV)

b) Vorgaben zu einer miindlichen Auskunft iiber allergene Stoffe in Lebensmitteln:

Als Option zu einer schriftlichen Kenntlichmachung diirfen im Rahmen der Abgabe
von Lebensmitteln in der Gemeinschaftsverpflegung Auskiinfte iiber die allergenen
Inhalte von Lebensmitteln auch miindlich, durch den Lebensmittelunternehmer oder
einen hinreichend informierten Mitarbeiter, auf Nachfrage des Endverbrauchers oder
der Behorde, mitgeteilt werden.

Basis der miindlichen Auskunft muss eine schriftliche Dokumentation sein. Hierfiir
konnen z.B. Rezeptsammlungen oder Produktdatenblitter genutzt werden.

In der Verkaufsstitte ist auf die miindliche Information und die Méglichkeit der
Einsichtnahme in die schriftliche Aufzeichnung an gut sichtbarer Stelle, deutlich
lesbar, hinzuweisen.

Beispiel:
Uber die in unseren Produkten enthaltenen

allergenen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe
geben wir lhnen gerne miindlich Auskunft.

Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

Beispiel fiir eine Verbraucherinformation.

Dokumentation von allergenen Zutaten

Bezelchnung der Stoffe oder Erzeugnisse, die Allerglen / Unvertriglichkeiten ausldsen kénnen
glutenhaltiges Getrelde Krebstiere | Ei |Fisch |Erdnuss| Soja Laﬂl:Tch. Schalenfriichte Sellerle | Senf |Sesam | Sulfite | Lupinen | Weichtiere
A B c|l o E F G"“ H L M| N o P R
1 2 3| 4 5 6 8 9 10 11 12 13 14

7

Produkt

Weizen
Alle Weizenarten und
Weizenabkdmmlinge
{Dinkel, Kohrasan-
weizen Emmer, Ein-
kom, Grinkem)
Roggen
Gerste
Hafer
Mandeln
Haselnlsse
Wainiisse
Kaschunisse
Pecannisse
Paraniisse
Pistazien
Macadamia- oder
Queenslandniisse

Merkblatt Allergene und Zusatzstoffe Seite 4
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Feste und Vereine

Das Unionsrecht soll nur filr Unternehmen gelten, wobei der Unternehmensbegriff eine
gewisse Kontinuitdt der Aktivitit und einen gewissen Organisationsgrad voraussetzt.
Tatigkeiten, wie der gelegentliche Umgang mit Lebensmitteln und deren Lieferung, der
Verkauf von Lebensmitteln durch Privatpersonen, z.B. bei Wohltétigkeitsveranstaltungen, auf
Markten und Zusammenkiinften auf lokaler Ebene, sollten nicht in den Bereich dieser
Verordnung fallen.

Als Hauptkriterium wird also nicht die Gewinn-und Umsatzerzielung festgesetzt, sondern die
Kontinuitdt der Veranstaltung. Das heifit im Umkehrschluss, dass alle Veranstaltungen, die
gelegentlich, im kleinen Rahmen oder von Privatpersonen durchgefiihrt werden, von der
Unionsvorschrift und somit auch von der Aliergenkennzeichnung ausgenommen sind!

Beispiele fiir Ausnahmen:

StraBenfeste/Vereinsfeste mit Mitbring-Ware

Kuchenbiiffet bei Second-Hand Basar in Kitas

Wochenmarkt, allerdings auch nur bei nicht regelmiBiger Teilnahme
Weihnachtsmarkt mit Wohltitigkeitsgebickverkauf

Dorffest unter Mitwirkung von Landfrauenverein, Gesangsverein usw.
Schulfest, Kindergartenfest

0O C 0o 00 o0

Keine Ausnahmen gelten fiir:

professionelle, gewerbliche Teilnehmer an Cityfesten

regelméRige Markthindler

Vereine mit Vereinsgastronomie/ Clubheim

regelmaBige Vereinsveranstaitungen (FuBballturniere mit Rostwurstverkauf)

groBe Vereinsveranstaltungen mit Bewirtung

O 0O 0 0 0o

Allgemeine Anmerkuna:

Fur die Prufung, ob eine Kenntlichmachung z.B. auf der Speise- und Getrankekarte erforderlich ist,
empfiehlt es sich, in den Zutatenverzeichnissen von verpackten Lebensmitteln zu prufen, ob dort die
genannten Zusatzstoffe und Allergene aufgefuhrt sind. Bei verpackten Lebensmitteln, die an eine
Einrichtung zur Gemeinschaftsverpflegung geliefert werden, muss ein Zutatenverzeichnis auf der
Fertigpackung oder in den begleitenden Geschaftspapieren angegeben sein.

Bei Produkten ohne Zutatenverzeichnis, z.B. offen bezogenen Lebensmitteln, empfiehlt es sich, beim
Lieferanten schriftlich Informationen ber die jeweiligen kenntlichmachungspflichtigen Zusatzstoffe
und allergenen Inhaltsstoffe einzuholen. Die Kennzeichnungspflicht betrifft auch Getranke. Bitte
schauen Sie auch hier auf das Zutatenverzeichnis auf der Flasche.

fnformationen, ob eine Zutat aus gentechnisch veranderten Rohstoffen hergestellt wurde, sind
entweder aus dem Zutatenverzeichnis (nach der Nennung der jeweiligen Zutat), oder - wenn nicht
vorhanden - aus den Lieferunterlagen oder einem Etikett auf der Verpackung zu entnehmen (Wortlaut

i.d.R. ,aus GVO hergestellt*).

Haftungsausschluss: Obgleich dieses Merkblatt sorgfiltig erstelit wurde, kann keine Haftung fiir Fehler
oder Auslassungen libernommen werden. Es stellt keinen verbindlichen Rechtsrat dar und ersetzt keine
Lauf den Einzelfall bezogene Beratung. Die jeweils aktuellen Rechtnormen sind zu beachten.
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Jugendschutzgesetz (JuSchG)

(Auszug aus dem Gesetz vom 23, Juli 2002; BGBI. ! S. 2730, zuletzt gedndert durch Artikel 1 des Gesetzes vom 3, Mirz 2016; BGBI. | S. 369.)

§ 1 Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieses Geselzes
1 sing Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre all sind.
2 sind Jugendiiche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre alt sind.
3 is| personensorgeberechtigle Person, wem allein oder gemeinsam mit 2ingr anderen
Person nach den Vorschriften des Birgerlichen Gesetzbuchs die Personensarge zuslenl,
4 st erziehungsbeauftragle Person, jede Person dber 18 Jahren, soweil sie aul Dauer
oder zeitweise aufgrund einer Vereinbarung mil der personensorgeberechliglen Persan
Erziehungsaufgaben wahrimmt oder soweit sie ein Kind oder eine jugendliche Person im
Rahmen der Ausbildung oder der Jugendhilfe betreut
(2) Tragenmedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien mit Texten, Bildem oder Ténen
auf gegenstandlichen Trdgern, die zur Weitergabe geeignet. zur unmittelbaren Wahrneh-
mung bestimmt oder in einem Vorlihr- oder Spielgerst eingebaut sind. Dem gegenstandii-
chen Verbreiten, Uberiassen, Anbielen oder Zugénglichmachen von Tragemedien steht
das elektronische Verbreiten, Uberassen, Anbieten oder Zuganglichmachen gleich, soweit
es sich nicht um Rundfunk im Sinne des § 2 des Rundfunkstaatsverlrages handelt
(3) Telemedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien, die nach dem Telemediengesetz
bermittelt oder zugénglich gemacht werden. Als Ubemitteln oder Zugénglichmachen im
Sinne von Satz 1 gilt das Bereithalten eigener oder fremder Inhalte
(4) Versandhandel im Sinne dieses Gesetzes ist jedes entgellliche Geschaft, das im Wege
der Bestellung und Ubersendung einer Ware durch Postversand oder elektronischen
Versand ohne persdniichen Kontakt zwischen Lieferant und Besteller oder ohne dass
durch technische oder sonstige Vorkehrungen sichergestelit ist, dass kein Versand an
Kinder und Jugendliche erfoigt, volizogen wird.
(5} Die Vorschriften der §§ 2 bis 14 dieses Geselzes gelten nicht fir verheiralete Jugendli-
che
§ 4 Gaststitten
(1) Der Aufenthall in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur
geslattet werden, wenn eine personensorgeberechligte oder erziehungsbeaufiragle
Person sie begleitel oder wenn sie in der Zail zwischen 5 Uhr und 23 Uhr sine Mahizeil
oder ein Getrank einnehmen, Jugendiichen ab 16 Jahren darf der Aufenthall in Gaststétten
ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeaufiragten Person in
der Zeil von 24 Uhr und 5 Uhr mergens nichl gestattet werden,
(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstallung eines aner-
kannten Trégers der Jugendhilfe tefinehmen oder sich auf Reisen befinden
(3) Der Aufenthalt in Gaststétten, die afs Nachtbar oder Nachiclub gefiihrt werden, und in
vergleichbaren Vergnigungsbetrieben darl Kindern und Jugendlichen nicht gestattel
werden.
(4) Die zustindige Behdrde kann Ausnahmen von Absatz 1 genehmigen
§ 5 Tanzveranstaltungen
(1) Die Anwesenheit bei dffentlichen Tanzveranstaltungen ohne Begleitung einer perso-
nensorgeberechtiglen oder erziehungsbeaufiraglen Person darf Kindarn und Jugendlichen
unter 16 Jahren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren langstens bis 24 Uhr gestattel
wearden.
(2) Abweichend van Absatz 1 darf dle Anwesenheil Kindern bis 22 Ubhr und Jugendlichen
unter 16 Jahren bis 24 Uhr geslaltet werden, wenn die Tanzveranstaltung von einem
anerkannlen Trager der Jugendhilfe durchgefiihr wird oder der kinstlerischen Betatigung
oder der Brauchtumspflege diant.
(3) Die zusldndige Behdrde kann Ausnahmen genehmigen,
§ 6 Spielhallen, Glicksspiele
(1) Die Anwesenheit in &ffentlichen Spiethallen oder &hnlichen vorwiegend dem Spielbe-
trieb dienenden Raumen darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattel werden.
(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnmdglichkeit in der Offentlichkeit darf Kindern und
Jugendlichen nur auf Volksfesten, Schitzenfesten, Jahmmérkten, Spezialmarkten oder
dhnlichen Veranstaltungen und nur unter der Voraussetzung gestattet werden, dass der
Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.
§ 7 Jugendgefihrdende Veranstaltungen und Betriebe
Geht von einer &ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebetrieb eine Gefahrdung far
das kdrperliche, geistige oder seelische Wohl von Kindem oder Jugendlichen aus, so kann
die zusténdige Behdrde anordnen, dass der Veranstalter oder Gewerbetreibende Kindern
und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten darf. Die Anordnung kann Altersbe-
grenzungen, Zeitbegrenzungen oder andere Auflagen enthallen, wenn dadurch die Ge-
fahrdung ausgeschiossen oder wesentlich gemindert wird
§ 8 Jugendgefihrdende Orte
Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einern Ort auf, an dem ihm oder ihr eine
unmittelbare Gefahr fir das korperliche, geistige oder seelische Wohl droht, so hat die
zustéindige Behdrde oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr erforderlichen MaRnahmen
2u treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die jugendliche Person
1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,
2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6 des Achlen Buches
Sozialgesetzbuch zuzufithren oder, wenn keine erziehungsberechtigte Person erreichbar
ist, in die Obhut des Jugendamtes zu bringen.
In schwierigen Fallen hat die zustandige Behtrde oder Stelle das Jugendaml iiber den
jugendgefdhrdenden Ort zu unterrichten
§ 9 Alkoholische Getranke
(1) In Gaststatten, Verkaulsstellen oder sanst in der Offentlichkeit dirfen
1. Branntwein, branntweinhaltige Getrdnke oder Lebensmittel, die Branntwein in nicht nur
geringfiigiger Menge enthaiten, an Kinder und Jugendliche,
2. andere alkoholische Getranke an Kinder und Jugendiiche unter 16 Jahren
weder abgegeben noch darf ihnen der Verzehr gestattet werden
(2) Absalz 1 Nr. 2 gilt nicht, wenn Jugendiiche von einer personensorgeberechtigten
Person begleitet werden
(3) In der Offenllichkeit dirfen alkoholische Getrdnke nicht in Automaten angeboten
werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automal
1. an einem fur Kinder und Jugendliche unzugénglichen Ort aufgestelit ist oder
2. in einem gewerblich genutzien Raum aufgestelll und durch technische Vorrichtungen
oder durch standige Aufsicht sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche atkoholische
Getrdnke nicht entnehmen kéinnen,
§ 20 Nr 1 des Gaststattengesetzes bleibt unberiihrt,

(4) Alkoholhaltige Stitgelrdnke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3 des Alkopopsleuergeselzes

difen gewerbsmafig nur mit dem Hinweis "Abgabe an Personen unter 18 Jahren verbo-

ten. § 9 Jugendschulzgeselz" in den Verkehr gebracht werden. Dieser Hinweis ist auf der

Fertigpackung in der gleichen Schnflart und in der gieichen Grofle und Farbe wie die

Marken- oder Phantasienamen oder. soweit nicht vorhanden, wie die Verkehrsbezeich-

nung zu halten und bei Flaschen aul dem Fronletikett anzubringen

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren

(1) In Gaslstatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentiichkeil diifen Tabakwaren und

andere nikolinhallige Erzeugnisse und deren Behdiinisse an Kinder oder Jugendliche

weder abgegeben noch darf ihnen das Rauchen oder der Konsum nikolinhaitiger Produkte

gestattet werden

(2) In der Offentlichkeil diifen Tabakwaren und andere nikotinhaitige Erzeugnisse und

deren Behallnisse nicht in Automaten angeboten werden. Dies gilt nichl, wenn ein Automat

1. an einem Kindern und Jugendlichen unzugénglichen On aufgestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch stindige Aufsicht sichergestellt ist, dass

Kinder und Jugendliche Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren

Behaéltnisse nicht entnehmen kdnnen

(3) Tabakwaren und andere nikotinhallige Erzeugnisse und deren Behaltnisse dirfen

Kindern und Jugendiichen weder im Versandhandel angeboten noch an Kinder und

Jugendliche im Wege des Versandhandels abgegeben werden.

(4) Die Absé&tze 1 bis 3 gelten auch liir nikotinfreie Erzeugnisse, wie elektronische Zigaret-
ten oder eiektronische Shishas. in denen Fliissigkeit durch ein elektronisches Heizelement
verdampfl und die entstehenden Aeroscle mit dem Mund eingeatmet werden, sowie fir
deren Behéltnisse

§ 12 Bildtriger mit Filmen oder Spielen

(1) Bespielte Videokassetien und andere zur Weitergabe geeignele, fir die Wiedergabe

auf oder das Spiel an Bildschirmgeradten mit Filmen oder Spielen programmierte Datentra-
ger (Bildtrager) dirfen einem Kind oder einer jugendlichen Person in der Offentichkeit nur
zuganglich gemacht werden, wenn die Programme von der obersten Landesbehdrde oder
einer Organisation der freiwilligen Seibstkontrolie im Rahmen des Verfahrens nach § 14
Abs. 6 fUr ihre Altersstufe freigegeben und gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich

um Informations-, Instruktions- und Lehrprogramme handeit, die vom Anbieter mit "In-
foprogramm” oder "Lehrprogramm"” gekennzeichnet sind.

(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem Bildtr&ger und der Hiile mit einem
deutlich sichtbaren Zeichen hinzuweisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite der Hille links
unten auf einer Fidche von mindestens 1.200 Quadratmillimetern und dem Bildtréger auf
einer Flache von mindestens 250 Quadratmillimetem anzubringen. Die obersle Landesbe-
hérde kann

1. Naheres Uber Inhalt, Grde, Form, Farbe und Anbringung der Zeichen anordnen und

2, Ausnahmen fir die Anbringung auf dem Bildtrager oder der Hiille genahmigen.

Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme verbreiten, miissen auf
eine vorhandene Kennzeichnung in ihrem Angebot deutlich hinweisen

(3) Bildtrager, die nicht oder mit "Keine Jugendfreigabe™ nach § 14 Abs. 2 von der oberslen
Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rshmen des
Verfahrens nach § 14 Abs. 6 oder nach § 14 Aba. 7 vom Anbieter gekennzsichnet sind,
dirfen

1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten, (berlassen oder sonst
2ugénglich gemnacht werden,

2. nicht im Einzelhandel aulterhalb von Gescha#fisriumen, in Kiosken oder anderen
Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu betreten pflegen, oder im Versandhandel angeboten
oder (iberlassen werden.

(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildiréger dirfen

1. auf Kindem oder Jugendlichen zuganglichen offentlichen Verkehrsfldchen,

2. aufterhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschaftlich genutzten
Réumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugédngen, Vorrdumen oder Fluren

nur aufgestellt werden, wenn ausschiiefilich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1 bia 4 gekennzeichnete
Bitdtrager angeboten werden und durch technische Vorkehrungen gesichert ist, dass sie
von Kindern und Jugendlichen, fiir deren Altersgruppe ihre Programme nicht nach § 14
Abs. 2 Nr. 1 bis 4 freigegeben sind, nicht bedient werden kdnnen.

(5) Bildtrager, die Ausziige von Film- und Spielprogrammen enthalten, diifen abweichend
von den Absadtzen 1 und 3 im Verbund mit periodischen Druckschriften nur vertrieben
werden, wenn sie mil einem Hinweis des Anbielers versehen sind, der deutlich macht,
dass eine Organisalion der freiwilligen Selbstkontrolle festgestellt hat, dass diese Ausziige
keine Jugendbeeintrachtigungen enthaiten. Der Hinweis ist sowohl auf der periodischen
Druckschrift als auch auf dem Bildtréger vor dem Veririeb mit einem deutlich sichtbaren
Zeichen anzubringen. Absatz 2 Salz 1 bis 3 gill entsprechend. Die Berechtigung nach Satz
1 kann die oberste Landesbehérde fir einzelne Anbieter ausschliefen.

§ 13 Bildschirmspielgerite

(1) Das Spielen an eleklronischen Bildschirmspielgeréten ohne Gewinnméglichkeit, die
offentlich aufgestellt sind, darf Kindern und Jugendlichen ohne Begleitung einer personen-
sorgeberechtiglen oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet werden, wenn die
Programme von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen
Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 fiir ihre Allerssiufe freigege-
ben und gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich um Informations-, Instruktions-
oder Lehrprogramme handell, die vom Anbieter mil “Infoprogramm" oder "Lehrprogramm"®
gekennzeichnel sind,

{2) Elekironische Bildschirmspielgeréte dirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zugénglichen éffentlichen Verkehrsflachen,

2. auflerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschéftlich genutzlen
Raumen oder

3, in deren unbeaufsichtiglen Zugangen, Vorrdumen oder Fluren

nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fiir Kinder ab sechs Jahren freigegeben und
gekennzeichnel oder nach § 14 Abs. 7 mit TInfoprogramm” oder "Lehrprogramm" gekenn-
zeichnet sind.

(3) Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf Bildschirmspielgeréten findet § 12 Abs. 2
Salz 1 bis 3 entsprechende Anwendung

§ 28 BuBigeldvorschriften - Auszug

Eine Ordnungswidrigkeil kann mil einer GeldbuBe bis zu fiinfzigtausend Euro geahndet
werden



Lahn]DiIIlKreisO

Infektionsschutz beim Umgang mit Lebensmitteln

Warum miissen besondere VorsichtsmaBnahmen beachtet werden?

In Lebensmitteln kdnnen sich bestimmte Krankheitserreger besonders leicht vermehren. Durch den Verzehr
von derartig mit Mikroorganismen verunreinigten Lebensmitteln kénnen Menschen an Lebensmittelinfektionen
oder -vergiftungen schwer erkranken. Bei Gemeinschaftsverpflegungen kann davon sehr schnell eine groBe
Anzahl von Menschen betroffen sein.

Aus diesem Grunde muss von jedem Beschaftigten zum Schutz des Verbrauchers und zum eigenen Schutz ein
hohes MafB an Eigenverantwortung und Beachtung von Hygieneregeln verlangt werden.

Das Infektionsschutzgesetz bestimmt, dass Sie die oben genannten Tatigkeiten nicht ausiiben dirfen, wenn
bei Ihnen Krankheitszeichen (Symptome) auftreten, die auf eine der folgenden Erkrankungen hinweisen oder
die ein Arzt bei Ihnen festgestellt hat:

- Akute infektiose Gastroenteritis (plotzlich auftretender, ansteckender Durchfall) ausgelést durch Salmonellen,

Shigellen, Cholerabakterien, Staphylokokken, Campylobacter, Rotaviren oder andere Durchfallerreger wie

Typhus, Paratyphus oder Virus Hepatitis A oder E (Leberentziindung)

- Sie haben infizierte Wunden oder eine Hautkrankheit, bei denen die Méglichkeit besteht, dass

deren Krankheitserreger tber Lebensmittel auf andere Menschen tibertragen werden kénnen.

- Die Untersuchung einer Stuhlprobe von lhnen hat den Nachweis eines der folgenden

Krankheitserreger ergeben: Salmonellen, Shigellen, enterohamorrhagische Escherichla coli- Bakterien

oder Choleravibrionen.

Wenn Sie diese Bakterien ausscheiden (ohne dass Sie sich krank fiihlen missen), besteht ebenfalls ein
Tatigkeitsverbot im Lebensmittelbereich.

Folgende Symptome weisen auf die genannten Erkrankungen hin:
- Durchfall mit mehr als zwei dinnflissigen Stihlen pro Tag, gegebenenfalls mit Ubelkeit, Erbrechen und Fieber.
- Hohes Fieber mit schweren Kopf-, Bauch- oder Gelenkschmerzen und Verstopfung (erst nach Tagen folgt
schwerer Durchfall) sind Zeichen fir Typhus und Paratyphus.
- Typisch fir Cholera sind milchigweiBe Durchfélle mit hohem Flussigkeitsverlust.
- Gelbfarbung der Haut und der Augapfel mit Schwiche und Appetitlosigkeit weisen auf eine
Hepatitis A oder E hin.
- Wunden oder offene Stellen von Hauterkrankungen kénnen infiziert sein, wenn sie gerétet,
schmierig belegt, nassend oder geschwollen sind.

Treten bei lhnen die genannten Krankheitszeichen auf, nehmen Sie unbedingt den Rat |hres Hausarztes in
Anspruch! Sagen Sie ihm auch, dass Sie beabsichtigen bei der Herstellung von Lebensmitteln flr eine
Gemeinschaftsverpflegung tatig zu werden.

Wie kénnen Sie zur Verhiitung von Infektionen beitragen?

e Waschen Sie sich vor Arbeitsantritt, vor jedem neuen Arbeitsgang und selbstverstandlich nach jedem
Toilettenbesuch grundlich die Hande mit Flussigseife unter flieBendem Wasser.
Verwenden Sie zum Handetrocknen Einwegtlcher.

Legen Sie vor Arbeitsbeginn Fingerringe und Armbanduhr ab.

Tragen Sie saubere Schutzkleidung (Kopfhaube, Kittel, Handschuhe, Schuhe fir Innenraume).
Husten oder niesen Sie nie auf Lebensmittel.

Decken Sie kleine, saubere Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchldssigem Pflaster ab.

Flr weitere Rickfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.

Kreisausschuss des Lahn-Dill-Kreises, Abteilung Gesundheit, Herborn
Fachdienst Infektionsschutz & Umweltmedizin
Telefonvorwahil: 06441 oder 02771
Durchwahil: 407- 1618 Frau Reichel
407- 1621 Frau Saloch
407- 1622 Frau Bott



Merkblatt Larmschutz bei Veranstaltungen

Bei Veranstaltungen im Freien oder in geschlossenen Raumen sind die Vorgaben des
Bundesimmissionsschutzgesetzes -BImSchG- zu beachten. Fir Veranstaltungen gilt die
allgemeine Grundpflicht des § 22 BImSchG, wonach

1 schadliche Umwelteinwirkungen verhindert werden, die nach dem Stand der Technik vermeidbar

sind und
2 unvermeidbare schadliche Umwelteinwirkungen auf ein Mindestmal? beschrankt werden

Nahere Erlauterungen und die einzuhaltenden Immissionsrichtwerte fur den Einwirkungsbereich
finden Sie in der Freizeitlarm-Richtlinie. Je nach bauplanerischer Gebietsausweisung oder der
tatsachlichen Nutzung der Umgebung des Standortes der Veranstaltung (Auskunft hierzu erteilt das
Bauamt oderdas Ordnungsamt lhrer Gemeinde) missen die in Nr. 4.1und Nr 4.2 der Freizeitlarm-
Richtlinie festgelegten Immissionsrichtwerte eingehalten werden.

Diese betragen fir Immissionsorte auferhalb von Gebaduden:

Allgemeine Wohngebiete/Dorf- und Mischgebiete:

Werktags:
aufBerhalb der Ruhezeiten (8.00 bis 20.00 Uhr; Beurteilungszeit 12 Std.) 55/ 60dB(A)
wdhrend der Ruhezeiten (6.00 bis 8.00 Uhr und 20.00 bis 22.00 Uhr; Beurteilungszeit jeweils 2 Std.)

50/ 55 dB(A)

nachts (22.00 bis 6.00 Uhr; Beurteilungszeit unginstigste 1 volle Std.) 40 /45 dB(A)

Sonn- und Feiertagen:
auferhalb der Ruhezeiten (g.00 bis 13.00 Uhr und 15.00 bis 20.00 Uhr; Beurteilungszeit g 5td.)
50/55dB(A)
wahrend der Ruhezeiten (7.00 bis 9.00 Uhr, 13.00 bis 15.00 Uhr und 20.00 bis 22.00 Uhr;
Beurteilungszeit jeweils 2 Std.) 50/55dB(A)

nachts (0.00 bis 7.00 Uhr und 22.00 bis 24.00 Uhr; Beurteilungszeit unginstigste 1 volle Std.)
40 [ 45dB(A)

Einzelne Gerauschspitzen dirfen am Tag 85 dB(A) und in der Nacht 60 dB(A) nicht Gberschreiten.

Einzelne Gerauschspitzen sollen die Immissionsrichtwerte tags um nicht mehr als 30 dB(A) und
nachts um nicht mehr als 20 dB(A) Gberschreiten.

und
bei Gerauschiibertragung fir Immissionsorte innerhalb von Gebduden und bei

Korperschallibertragung, unabhangig von dem Gebietstypus des Einwirkungsbereichs:
tags (6.00 bis 22.00 Uhr) 35 dB(A)
nachts (22.00 bis 6.00 Uhr) 25 dB(A).
Innerhalb von Gebauden durfen einzelne kurzzeitige Gerduschspitzen am Tag 45 dB(A) und inder

Nacht 35 dB(A) nicht Uberschreiten

Der Betreiber der Veranstaltung hat die Einhaltung dieser Werte durch technische, bauliche
und/oder organisatorische MalRnahmen sicherzustellen (z.B. Fenster und Turen geschlossen

halten oder die Musik leiser stellen).

Die durch Zu- und Abfahrt von Fahrzeugen vom Parkplatz entstehenden Lirmimmissionen sowie
der verhaltensbezogene Larm der Besucher/Kundschaft sind der Veranstaltung zuzurechnen.

Eine verantwortliche Person ist zu benennen, ggf. deren Handynummer, die im Beschwerdefall fur
die Durchsetzung der erforderlichen Manahmen sorgt.



Lahn|Dill|Kreis O

% Merkblatt

Hinweise zu Installation und Betrieb von Trinkwasseranlagen auf Volksfesten, Messen und

ahnlichen Veranstaltungen

Trinkwasser ist unser wichtigstes Lebensmittel!

Trinkwasser und Wasser fur Betriebe, in denen Lebensmittel gewerbsmaBig hergestellt, behandelt oder in Verkehr
gebracht werden, muss den mikrobiologischen und chemischen Qualitatskriterien der Trinkwasserverordnung
entsprechen.

Um die Trinkwasserqualitat zu erhalten, kommt der Qualitat und Pflege der verwendeten Trinkwasserleitungen und
Bauteile eine entscheidende Bedeutung zu. Es diirfen ausschlieBlich Bauteile und Leitungsmaterialien verwendet
werden, die speziell fiir Trinkwasser zugelassen sind.

Dies betrifft auch Messen, Volksfeste oder ahnliche Veranstaltungen, bei denen die Sicherstellung des gesundheitlichen
Verbraucherschutzes gewahrleistet sein muss. In diesen Fallen liegt wegen des erhohten Gefahrdungspotentials
besonderes Augenmerk auf der Genusstauglichkeit des Lebensmittels Trinkwasser!

Die gesetzlichen und technischen Vorgaben fur die Trinkwasserversorgung sind durch die Trinkwasserverordnung
(TrinkwV 2011) und verschiedene technische Regelwerke festgelegt.

Weitere wichtige gesetzliche Grundlagen fur Wasser fur den menschlichen Gebrauch und Wasser fiur Lebensmittelbetriebe
sind: Infektionsschutzgesetz, AVBWasserV, Technischen Regeln fur Trinkwasserinstallation TRWI, DIN 2001-2,

DIN EN1717 und DIN 1988.

Diese bundeseinheitlichen Vorschriften haben uneingeschrankte Gultigkeit auch fiir nicht ortsfeste Lebensmittel-
betriebe (z.B. Imbiss-Stande, mobile Verkaufswagen). Die Gesundheitsamter kontrollieren die nicht ortsfesten
Trinkwasserversorgungsanlagen.

Um dies zu gewahrleisten, sind folgende hygienische und technische Bedingungen und Verhaltensregeln einzuhalten. Bei
Missachtung dieser Vorgaben ist ein Rucksaugen und Ruckdricken in die Anschlussleitung und die gesundheitliche
Geféhrdung Dritter moglich.

Das zustandige Gesundheitsamt muss nach TrinkwV méglichst frithzeitig {iber Aufbau und Betrieb einer
zeitweilig betriebenen und an die éffentliche Trinkwasserversorgung angeschlossenen Anlage informiert
werden!

Fachgerechte Erstellung der Anlage:

v" Die verwendeten Bauteile (Schiduche, Rohre, Armaturen) mussen fiir Trinkwasser zugelassen und zertifiziert
sein — erkennbar durch die Beschriftung DVGW W 270 und KTW. Alle anderen Ausfihrungen sind nicht zulgssig!

v" Schnellschlussverbinder (z.B. GEKA-Kupplungen) miissen mit der Aufschrift
DVGW, die Dichtungen mit KTW 51 versehen sein ~ Gartenschlauchkupplungen sind
nicht zulassig!

v" Kurze und unmittelbare Verbindungen vom Standrohr bzw. Unterverteiler zum
Benutzer herstellen! Maglichst kleine Leitungsquerschnitte wahlen!

v" Zum Anschluss an Hydranten nur die vom 6rtlichen Versorger zur Verfiigung gestellten, mit Rohrtrenner BA
(Riickflussverhinderer) abgesicherten Standrohre einsetzen! Standroher miissen vom Versorger oder fachkundigen
Personen gesetzt werden.

v Um eine Beeintrachtigung der Trinkwasserentnahmestellen untereinander auszuschlieBen: Mehrere
Anschlussleitungen von einem Entnahmepunkt aus (Unterverteilung) mit Rohrtrenner BA absichern!

v Wenn der Trinkwasserzulauf z.B. bei einem Splilbecken unterhalb des héchstmoglichen Wasserspiegels
liegt und weitere Gerate an die gleiche Trinkwasserleitung angeschlossen werden sollen, muss die
Versorgungsleitung durch einen Rohrtrenner BA abgesichert werden (Skizze Seite 2).

v" Vor Spllmaschinen, Kaffeemaschinen, Konvektomaten etc., die nicht mit einem DVGW-Priifzeichen gekennzeichnet
sind, muss immer ein Rohrtrenner BA eingebaut werden!

v" Rohrleitungen beschatten!

v" Kupplungen, Armaturen und Verbindungsstiicke nie direkt auf dem Erdboden ablegen! Auflagen /
Uberfahrschutz schaffen!



Bei Geraten ohne DVGW-

Prufzeichen ist hier eine weitere Dader Zulaufunterdem
Absicherung mit Rohrtrenner hdchstmaglichen Wasserspiegel liegt, ist
erforderlich! hier immer eine Absicherung mit
Rohrtrenner BA erforderlich!
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Der geordnete Betrieb:

Der Betreiber / Benutzer einer Trinkwasseranschluss- und Entnahmestelle muss eigenstandig darauf achten dass die
unten aufgefiihrten Regeln eingehalten und Beeintrachtigungen umgehen beseitigt werden!

¥" Vor Inbetriebnahme Schlauchleitungen nach Herstellerangaben desinfizieren.

v" Morgens vor erster Wasserabnahme oder nach ldngerem Stillstand (>4 Stunden) gesamte Anlage griindlich
spiilen.

v' Schlduche, Anschlusskupplungen, Rohrleitungen, Armaturen usw. peinlich sauber halten und ausschlieBlich zur
Trinkwasserversorgung nutzen.

v' Nach der Demontage Anlagenteile spiilen, vollstandig entleeren, mit Blindkupplungen oder Stopfen verschlieBen
und sauber und trocken lagern.

v Rohrtrenner jahrlich warten lassen!
v" Reinigungen der Schlduche und Wartungen der Rohrtrenner in einem Betriebsbuch vermerken!

Die Nichtbeachtung dieser Auflagen kann behérdliche Anordnungen und zusétzliche kostenpflichtige
Kontrolluntersuchungen zur Folge haben!

Zusatzliche Anforderungen fiir die Nutzung von Behaltern/Tanks:

v Behadlter mUssen als Lebensmittelecht bzw. trinkwassergeeignet gekennzeichnet sein.
v’ Behalter vor Einsatz grindlich spllen bzw. desinfizieren und nach Betriebsschluss volistandig entleeren.
v Behalter nur mit Trinkwasser befullen, Verweilzeit so kurz wie méglich halten.

v’ Abstand der Fullarmatur zum maximalen Wasserstand des Behilters sowie Abstand der Entleerungsarmatur zum
maximalen Wasserstand des zu fullenden GefaBes (z.B. Ausgussbecken) muss mindestens 2 cm betragen.

Fiir Riickfragen stehen Ihnen die Fachleute des jeweiligen Wasserversorgungsunternehmens und der
Abteilung Gesundheit unter der 06441-407 1618, -1620 und -1623 gerne beratend zur Verfiigung.



Nicht vergessen:

Bei musikalischen Darbietungen
GEMA anmelden!

Haben Sie Fragen?

Telefon: 030 588 58 999
Telefax: 030 212 92 795
E-Mail: kontakt@gema.de

Post: GEMA, 11506 Berlin

https://www.gema.de/musiknutzer/tarife-formulare/



